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Forord

Forord

SILVERLINE

Folg instruktionerne trin for trin i denne manual.

Producenten patager sig intet ansvar for skader eller brand, der
kan opsta i produktet som fglge af manglende overholdelse af
instruktionerne i denne manual. Produktet er kun beregnet til hus-
holdningsbrug til madlavning. Anvendelse til andre formal er ikke
tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten patager sig intet
ansvar for forkert brug eller forkert indstilling af produktet.

B Produktets udseende kan afvige fra det, der er
i vist i billederne i denne manual.

[l |

Det er vigtigt at opbevare denne brugervejledning til fremtidig refe-
rence. Under salg, overdragelse eller transport af produktet skal du
sikre dig, at denne brugervejledning ikke er adskilt fra produktet.

B Laes instruktionerne omhyggeligt: Den indeholder meget vigtige
informationer vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

B Foretag ikke elektriske eendringer pa produktet.

B For du fortsaetter med installationen, skal du sikre dig at pro-
duktet ingen synlige skader har. Ellers skal du kontakte produ-
centen og ikke fortsaette med installationen og dokumentere
det, at det var der fra starten.

Brugsvejledning 11.04.2023
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2  Oversigt over produktet

Oversigt over produktet

Fig. 1

1- Varmeoverflade
2- Overflade
3- Betjeningspanel
4- Bunddel

Produkt informationer

Bredde 590 mm
Dybde 520 mm
Hgjde 51 mm
Monterings informationer

Bredde 560 mm
Dybde 490 mm
Hgjde 47 mm
11.04.2023 Brugsvejledning



Teknisk tegning
SILVERLINE

3  Teknisk tegning

Forsyningsspaending 220-240V
Frekvens 50/60 Hz
Maks. Strgmforbrug 7,2 kW

Antal kogezoner 4

Effekt (W)

Venstre bag 2000-2300
Venstre foran 2000-2300
Hgjre bag 2300-2600
Hgjre foran 1500-1800
Energieffektivitet i henhold til EN 60350-2

Venstre bag 183 (Wh/kg)
Venstre foran 174,3 (Wh/kg)
Hgjre bag 169,8 (Wh/kg)
Hagjre foran 183,7 (Wh/kg)
Storrelse pa varmezonerne (mm)

Venstre bag 180

Venstre front 180

Hgjre bag 210

Hgijre front 160
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ADVARSLER OG SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

4 ADVARSLER OG SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

ADVARSEL!
Folg ngje instruktionerne i denne manual.

Far en installationsproces pabegyndes, skal der afbrydes for
stremmen.

Installation af produkter skal udfgres af en kvalificeret tekniker i
overensstemmelse med producentens anvisninger og i overens-
stemmelse med sikkerhedsbestemmelser geeldende i landet.

| tilfeelde af skader pa grund af forkert tilslutning af produktet er
uden for garantien.

ADVARSEL!
Produktet er ikke egnet til brug i en el installation

uden jordforbindelse.

For at installationen kan overholde de geeldende sikkerhedsbe-
stemmelser, kraeves der en afbryder, der overholder standarderne,
som sikrer en fuldsteendig afbrydelse af spaendingen ved en even-
tuelt overspeending.

Efter endt installation skal slutbrugeren ikke laengere have adgang
til de elektriske komponenter. Z£Endringer og udskiftning af beskadi-
gede elektriske ledninger bar kun udfgres af en tekniker. Hvis pro-
duktet er defekt, skal du afbryde for strammen og kontakte vores
kundeservice. Under brug bliver de bergrte omrader varme. Hold
barn vaek fra produktet og under opsyn.

Dette produkt kan bruges af bgrn fra 8 ar og derover og personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel
pa erfaring og viden, hvis de har faet opsyn eller instruktion i
brugen af produktet. Hold emballagemateriale vaek fra barn. Der er
fare for skader og kveelning.

Renggaring og vedligeholdelse bgr ikke udfares af bgrn uden
opsyn. Rer ikke ved varmezonen under og efter brug.

Fer du bruger induktionskogepladen, bgr personer med pacema-
kere og aktive implantater kontrollere, om det produkt, de bruger er
kompatibel med enheden. Det er ikke muligt at garantere, at 100%
af de tilgaengelige enheder pa markedet vil opfylde de gaeldende
kriterier for elektromagnetisk kompatibilitet og ikke vil forarsage
interferens, der ville kompromittere enhedens korrekte funktion.
Det er ogsa muligt for personer, der beaerer andre enheder, sdsom
hgreapparater, at opleve ubehag.

Hold magnetiske genstande sdsom kreditkort eller kassetter vaek
fra kogepladen, mens kogepladen er i drift.

Rar ikke ved veerktgjets varmedele under og efter brug.

Undga kontakt med klud eller andre breendbare materialer, for alle
komponenter i kogepladen er afkglet tilstraekkeligt.

11.04.2023
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ADVARSLER OG SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
SILVERLINE

Overophedede olier kan nemt ga i brand. Hold dig under opsyn,
mens du tilbereder mad, der er rig pa fedt/olie.

Placer ikke metalmaterialer som knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladen, da der er risiko for overophedning.

Brug ikke en damprenser.

Overfladeskader, misfarvning og pletter pa grund af uegnet renge-
ringsmiddel deekkes ikke indenfor garantien. Brug kun renggrings-
midler, der er egnede til denne type kogeplader.

Farvezendring kan forekomme pa grund af overfladeskader. Laft og
baer gryder og pander, skub dem ikke.

Lad ikke nogen genstande falde ned pa kogepladen.

Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for kogepladen for at
undga muligheden for elektrisk stad.

Produktet er ikke egnet til betjening via en ekstern timer eller et
separat fiernbetjeningssystem.

Madlavning med olie uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. Tilberednings processen skal altid overvages.

Forsgg ALDRIG at slukke flammer med vand. Tvaertimod skal du
straks slukke for komfuret og kveele flammerne ved hjeelp af et
brandheemmende betraek eller et teeppe.

Anbring ikke genstande pa kogepladen.

For du tilslutter apparatet til stram, skal du kontrollere maerke-
pladen i bunden af kogepladen for at sikre, at den elektriske spaen-
ding og streamveerdier er kompatible med din installation, og at til-
slutningskablet er egnet. Kontakt en kvalificeret elektriker i
tvivistilfaelde.

Vigtig:
Efter brug skal du slukke for kogepladen ved hjeelp af kontrolpa-
nelet.

Reducer varmetilfgrslen ved kogning eller opvarmning af vaesker
for at forhindre veesker i at flyde over.

Mens dit produkt er i drift og i tilfeelde at der sker et
i vandoverlgb eller pafering af en vad klud, slukker
kogepladen af sig selv for at beskytte sig selv. Tryk
pa taend/sluk tasten for at starte forfra.

[l |

Efterlad ikke tomme gryder eller pander pa kogezonerne.
Nar tilberedningen er afsluttet, skal du slukke det relevante afsnit.

Brug af booster er ikke egnet til opvarmning af visse vaesker
sasom madolie. Hgj varme kan veere farligt. | disse tilfaelde anbe-
fales det at bruge en lavere varmeeffekt.

Gryder skal placeres direkte pa kogepladen og centreres. Der ma
absolut ikke veere andre genstande mellem gryden og kogepladen.

Ved hgj varme reducerer apparatet automatisk kogezonernes
effektniveau.

Brugsvejledning 11.04.2023



ADVARSLER OG SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
SILVERLINE

Stegning skal ske under kontrol for at forhindre overophedning af
olie i at anteende.

ADVARSEL!
Tilslut ikke produktet til strgm, for installationen er

fuldfert.

Installation og elektrisk tilslutning af produktet kan kun udfgres i
henhold til de beskrevne instruktioner. Fa disse procedurer udfert
af en autoriseret elektriker.

11.04.2023 Brugsvejledning



Rengoering og vedligeholdelse
SILVERLINE

5 Renggring og vedligeholdelse

ADVARSEL!
Afbryd stremmen far renggringen pabegyndes.

ADVARSEL!
Renggring, brugervedligeholdelse ber ikke udferes

af bgrn uden opsyn.

B Forrenggringen pabegyndes, skal du sikre dig, at produktet er
kalet tilstraekkeligt ned.

B Renger produktet efter hver tilberedning. P4 den made forhin-
drer du, at madrester braender pa eller saetter sig fast.

B Fadevarer sasom flgde, sirup, risstivelse skal skreelles af med
det samme uden at vente p4, at overfladen er afkglet. Ellers
kan kogepladen blive permanent beskadiget.

B Brug ikke damprensemidler til at renggre enheden.

B Overfladen kan blive beskadiget af skarpe eller slibende rengg-
ringsmidler. Brug aldrig skarpe og slibende renggringsmidler,
eller midler med indhold af slibemiddel i.

B Renger overfladerne med en blad, fugtig klud eller et mildt
glasrens. Blgdggr det tgrrede og fastsiddende snavs med en
fugtig klud. Skrab ikke!

B Sorg for, at alle rester af renggringsmateriale er fiernet.

B Det er ikke egnet at bruge svampe, der kan ridse eller midler
der har sand, syre eller klorholdige eller andre effektive rengg-
ringsmidler i sig.

B Brug ikke syrlige renggringsmidler.

B Spray ikke renggringsmidler direkte pa produktet.

B  Opbevar ikke braendbare og/eller tunge dekorative genstande
pa produktet.

B Der kan med tiden forekomme let misfarvning pa overfladen.
Dette pavirker ikke betjeningen af produktet.

B Misfarvning og pletter, der kan forekomme pa den keramiske
overflade er normale og anses ikke som en fejl.

10 Brugsvejledning 11.04.2023
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Sadan virker induktion

Kogegre;j

6 Sadan virker induktion

6.1 Kogegrej

Induktion er baseret pa elektromagnetisk induktionsfysik. Hoved-
treek ved denne type system er, at energien overfares direkte fra
induktionsspolens temperaturfgler til gryden. Temperaturfgleren er
placeret under hver kogezone, hvis kogezonen abnes, skaber
denne feler et magnetfelt, der virker direkte pa bunden af gryden
og opvarmer den. Kogezonen opvarmes kun indirekte af den
varme, som gryden afgiver. Induktionskogeplader virker kun, hvis
kogegrejet har en magnetiserbar bund. Induktion tager automatisk
hgjde for starrelsen af den anvendte gryde, hvilket betyder, at kun
den plads i kogeomradet, som bunden af gryden optager,
opvarmes. Vaer opmaerksom pa diameteren pa grydepandens
bund.

Fordele ved induktion

B Tidsbesparende

B Energibesparende

B Lettere vedligeholdelse og renggring.
[

Temperaturkontrol og sikkerhed; Kogepladen ager eller mind-
sker straks varmeoverfgrslen efter hver brug. Induktionskoge-
pladen afbryder varmeoverferslen, sa snart gryden fiernes fra
kogepladen, kogepladen skal ikke slukkes pa forhand.

Anvend kun ferromagnetiske gryder og pander til madlavning
med induktion, f.eks.:

B Gryder og pander af rustfrit stal

B Gryder og pander af stgbejern

B Induktionsegnede specialgryder og -pander af rustfristal.

11.04.2023
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Sadan virker induktion

SILVERLINE
Kogegrej

B For at opna et godt resultat skal det ferromagnetiske omrade
pa grydebunden have samme sta@rrelse som kogezonen. Prgv
igen med en mindre kogezone, hvis gryden eller panden ikke
bliver registreret pa en kogezone.

B Der findes ogsa induktionsegnede gryder og pander, hvis bund
ikke er ferromagnetisk over hele fladen:

Hvis grydens eller pandens bund kun er delvist ferromagnetisk,
bliver det ferromagnetiske omrade meget varmt. Det kan med-
fore, at varmen ikke bliver fordelt jeevnt. Det omrade, der ikke
er ferromagnetisk, opnar muligvis en for lav temperatur, som er
uegnet til madlavning.

Hvis grydens eller pandens bund ogsa indeholder aluminium,
er det ferromagnetiske omrade ogsa forringet. Det kan ske, at
en sadan gryde eller pande ikke bliver ordentlig varm eller
eventuelt slet ikke bliver registreret

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd
bund. Kogesektionen er udstyret med et internt sikkerhedssy-
stem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa hurtigt, at funkti-
onen “automatisk afbrydelse" ikke kan na at reagerer pa hgje
temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og adelaegge koge-
feltets overflade. | sa fald skal du ikke ragre ved kogegrejet,
men slukke for kogefeltet. Hvis den ikke virker efter at veere
blevet kglet af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Stil aldrig varme gryder eller pander pa overfladen
i af kogepladens kontrolpanel.

[l |

Loft altid dine gryder fra kogepladen, lad dem
T aldrig glide; dette vil f& glasset til at blive ridset.

|

Uegnet kogegrej

Brug aldrig en kogegrej af:
B Normalt tyndt stal
Glas

Ler

Kobber

Aluminium

ADVARSEL!
Kogezonerne virker ikke, hvis gryderne ikke har

den rigtige starrelse.

12 Brugsvejledning 11.04.2023



Sadan virker induktion

SILVERLINE
Kogegrej

Egenskaber for gryde-/pandebund

Bundens beskaffenhed pa gryder og pander kan pavirke resultatet
af madlavningen. Anvend gryder og pander af materialer, som for-
deler varmen jeevnt, f.eks. gryder med "sandwich-bund" af rustfrit
stal, for pa den made kan der spares bade tid og energi. Anvend
gryder og pander med flad bund, ujeevne bunde forringer varmetil-

farslen.

11.04.2023 Brugsvejledning



Installation og montering

SILVERLINE
For du starter

7 Installation og montering
7.1 For du starter

B Dele inde i produktet kan have skarpe kanter. Brug derfor
beskyttelsesudstyr.

g ADVARSEL!
— Skabet som produktet skal installeres i, skal

vaere modstandsdygtigt for temperaturer pa
90°C

— Skabet, som produktet skal monteres i, skal
ogsa sikres, efter endt skaering i bordpladen.

— Iseer i tynde bordplader typer skal baereevnen
sikres. Overvej derfor produktets vaegt, inklu-
sive yderligere belastninger. Det anvendte for-
staerkningsmateriale skal veere modstandsdyg-
tigt over for varme og fugt. Vaegt oplysninger
star pa etiketten pa pakken.

— Renger spanerne efter endt skaering.

— Veer opmeerksom pa teetheden, eksempelvis
hvis man har en opvaskemaskine, som star i
skabet ved siden af og dampen der siver op,
nar lagen abnes, der ma ikke komme damp i
bunden af kogepladen, det kan skade elekiro-
nikken.

Fig. 2

Installation af produktet skal udfgres af autoriseret tekniker. Tvaer-
timod kan producenten eller distributer virksomheden ikke holdes
ansvarlig for de problemer der kan opsta.

Inden monteringen pabegyndes, skal du skaere ud dit kekkenbord i
henhold til de angivhe mal (Fig. 3 / Fig. 4).)

Bordpladen skal veere flad, vandret og stabil. Bord-
i pladen som du vil installere kogepladen pa, skal
kunne modsta en belastning pa cirka 60 kg. Om
nadvendigt bar arbejdsbordet forsteerkes med
varme- og vandafvisende materiale.

[l |

Fig. 3
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min. 65
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Fig. 5

Fig. 6

Installation og montering

Elektrisk tilslutning af produktet

Kogepladen skal veere tilstraekkeligt ventileret for at sikre, at den
kan fungerer korrekt. Da der er behov for tilstraekkelig luftindtag i
omradet under kogepladen til ventilation.

Minimumsafstanden mellem skabets bagside og kekkenvaeggen
og minimumsafstanden mellem bordpladens overflade og toppen
af skuffen skal vaere 65 mm (Fig. 5).

Der skal veere en minimumsafstand pa 20 mm fra skufferne til bag-
siden af skabet (Fig. 5).

) Huvis der ikke er en minimumsafstand pa 20 mm pa
i bagsiden af skabet, skal der bores et hul, sa
skabet kan ventilere.

[l |

For at undga stav og skidt, der kan opstd omkring kogepladen,
skal du lime en teetningsliste under kogepladen langs kanten af
glasset hele vejen rundt (Fig. 6).

7.2 Elektrisk tilslutning af produktet

ADVARSEL!
Far der pabegyndes arbejde pa den elektriske

installation, skal der afbrydes for strammen.

Tilslut produktet til en installation som har etableret jord, samt den
passende kapacitet som specificeret i tabellen "Tekniske specifikati-
oner'.

Producenten patager sig ikke ansvar for skader forarsaget af man-
glende overholdelse af brugen af produktet uden jording.

11.04.2023
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Installation og montering

Elektrisk tilslutning af produktet

SILVERLINE

ADVARSEL!
Tilslutning af produktet til stram kan kun foretages

af en autoriseret og kvalificeret person. Produ-
centen kan ikke holdes ansvarlig for eventuelle
skader, der matte opsta som fglge af handlinger
udfert af uautoriserede personer. Tilslutningen skal
veere i overensstemmelse med de geeldende regler
i landet.

ADVARSEL!
Kablet pa kogepladen ma ikke knuses, foldes,

klemmes eller komme i kontakt med varme dele af
produktet.

Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med de geeldende
regler i landet.

Forsynings dataene skal stemme overens med dataene angivet pa
produktets typeskilt.

Produktets tilslutningskabel skal overholde de veerdier, der er
angivet i afsnittet "Tekniske specifikationer'.

16
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8 Betjeningspanel

8 B [ 8
8

8.1 Betjening af teend/sluk

Betjeningspanel

Valg af kogezone og justering af kogeniveau

1- Valg af kogezone

2- Power/Boost tasten

3- Minus tasten til at ned op for temperaturen
4- Plus tasten til at skrue op for temperaturen
5- Teend/sluk tast

Nar produktet teendes for farste gang via el tavlen, bliver alle sym-
boler aktive i cirka 1 sekund. Tryk derefter pa taend/sluk tasten ca.
1 sek. nu aktiveres betjeningsknapperne og alle kogezoner viser
IIOII.

"0" symbolet indikerer den varme kogezonen er sat til og "H"-sym-
bolet angiver, at zonen er varm og vises i henholdsvis 0,5 sekun-
ders tidsintervaller.

Hvis kogepladen ikke tages i brug slukker den efter ca. 30
sekunder.

Nar produktet er teendt i en hvilken som helst position og karer, kan
du trykke pa teend/sluk tasten i ca. 1 sekund og slukke for den. De
kogezoner, som ikke har veeret i brug vil slukke, hvorimod dem
som har vaeret brugt og er varme vil lyse med "H"-symbolet pa dis-
playet for den pagaeldende zone.

"H"-symbolet forsvinder, nar kogezonen er afkglet.

8.2 Valg af kogezone og justering af kogeniveau

Der er 9 niveauer for hver kogezone.

For at aktivere kogezonen skal du trykke pa den relevante zone og
derefter bestemme niveauet med plus- og minusknapperne.

Mens en kogezone er i drift, kan kogeniveauet aendres igen med
plus- og minusknapperne ved at trykke pa den relevante zone.

Nar tilberedningsniveauet er pa 0 og du trykker pa
i minusknappen, aendres det til 9. niveau.

——  Nar tilberedningsniveauet er 9 og du trykker pa
plusknappen, aendres det til 0. niveau.

Du kan altid slukke for kogepladen, om sa alle zonerne er i gang,
ved at trykke pa taend/sluk tasten i 1 sekund.

11.04.2023
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Betjeningspanel

Brug af power/boost

SILVERLINE

8.3 Nedlukning af kogepladen
8.3.1 Nedlukning af enhver valgt kogezone

8.3.2 Sluk for alle kogezoner

8.4 Timer

8.5 Brug af power/boost

For at slukke for kogezonen skal du indtaste kogeniveau indstil-
lingen ved at trykke pa den gnskede kogezone og derefter trykke
pa minusknappen for at saenke kogeniveauet, indtil det bliver "0".

En anden mulighed for at slukke for kogepladen er at trykke pa den
relevante kogepladeknap i ca. 2 sekunder. slukkes ved at holde
nede.

Hvis den slukkede kogezone er varm, vises ser du symbolet "H"

Alle kogezoner kan til enhver tid slukkes ved at trykke pa teend/
sluk tasten i cirka 1 sekund, nar alle kogezoner er slukket, vises
"H" pa skaermene for de varme kogezoner, og der vises ingen vis-
ning pa de ikke-varme kogezoner.

Timeren er begraenset til 99 minutter. Timeren kan indstilles i trin
pa 1 minut ad gangen.

For at aktivere timer funktionen skal du bestemme den tid, du vil
indtaste, med knapperne + og - pa kontrolpanelet efter den koge-
zone, du har valgt.

Den indstillede tid blinker 4 gange pa skaermen, og der er en prik
ved siden af niveau indikatoren pa den aktive kogeplade.

Tryk pa knappen "P" for at aktivere power/boost. Power/boost
varer 5-6 minutter.

Nar power/boost tilberedningen er faerdig, vil kogepladen fortsaette
med at lave mad pa 6. niveau.

Power/boost madlavning kan ikke aktiveres pa alle
i kogeplader pa samme tid.

——'  Effekten af de forreste zoner er kraftigere end de
bagerste zoner.

18
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8.6 Bornelas

Betjeningspanel

Advarsel om overflade temperatur

Nar plus- og minusknapperne trykkes ned i ca. 3 sekunder pa
samme tid aktiveres bgrnelasen, hvis den er aktiv, deaktiverer du
den pa samme made.

Nar bgrnelasen er aktiv kan kogepladen ikke bruges, andre taste-
tryk udover deaktivering af bgrnelasen accepteres ikke.

Symbolet "L0O" vises pa alle skaerme, nar bgrnelasen er aktiv. Hvis
bagrnelasen er slaet til og du slukker for kogepladen, skal du stadig
sla barnelasen fra fagrst, for du kan betjene kogepladen igen.

Barnelasen gemmes ikke i hukommelsen under,
i hvis der opstar en strgmafbrydelse.

[l |

8.7 Advarsel om overflade temperatur

Efter at betjeningen af kogezonen er slukket, er der et "H", som for-
teeller, at glasoverfladen er varm og ikke ma rgres.

Hvis temperaturen overstiger > 60°C vises "H" pa
i displayet.

[l |
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9 Fejlkoder
Der vises en fejl, nar der opstar en situation, der forhindrer pro-
duktet i at fungere normalt. Produktet gar i fejltilstand, hvis der er
en igangveerende tilberedning.
Fejlkoderapporten er angivet i tabellen nedenfor.

Nr Fejlkode Skaerm Visning Grund Hvad skal jeg gore?

1 | tilfeelde af lav EO Indikatoren for Indgangsspaending »Kontroller, om strgm-
speending defekt koge- <160V forsyningen er normal

zone viser skif- > Hvis EO vi .

tevis 'E' 0g '0'. Hvis EO vises igen,
nar spaendingen vender
tilbage til normal, skal
du udskifte hoved-
printet.

2 Ved hgjspaending E1 Den viser skif- Indgangsspeending >Kontroller, om strgm-

tevis'E'og'1' > 280V forsyningen er normal

e e homen,

Lodecaie tilbage til normal, skal
du udskifte hoved-
printet.

3 Hgj temperatur, E2 Den viser skif-  »Opvarmning uden > Genstart induktions-
det vil sige ikke tevis'E'og'2'" vandi gryden. kogepladen, efter at
nok udluftning til pa displayet SV feil den er kalet af.
kogepladen kan med defekt f E;messnrstO{ teJ : 5 Hvis E2-feil 8
komme af med kogezone. unktion (kortslut- ~nvis E2-1ejlen opstar
v ning). igen, efter at koge-

armen.

5 Driverkort print pladen er helt afkglet,

feil riverkort prin skal du udskifte tempe-

el raturfeler.
»Huvis fejl E2 dukker op
igen efter udskiftning af
temperaturfgleren, skal
driver print udskiftes.

4 | tilfeelde af at E3 'E'og '3' vises  »>Varmeafgivels en >Kontroller ventilato-
temperaturfglere skiftevis pa dis- er ikke god. rens luftindtag.

n pa IGBT er for playet med . . .

hoj defekt koge- >Ventilatorfejl. >C;I;Jek kogepladens luft-

zone. udtag.
»>Udskift blaeseren.
»Hvis E3-fejlen dukker
op igen skal du udskifte
hovedprintet.
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5 Temperaturfaler  E5 'E' og '5' vises  »>Beskadigelse af » Udskift temperatur-
kortslutning eller skiftevis pa dis- temperaturfeler. foler.
clozm [reeE, Sl e »Forbindelsesfejl »Kontroller forbin-
defekt koge-
— mellem styrekort delsen mellem hoved-
(PCB) og tempera-  kortet og temperatur-
turfgler. foler.
»>Hvis E5-fejlen dukker
op igen efter udskift-
ning af IGBTsensoren,
skal du udskifte bund-
kortet.
6 Temperaturfgler  E6 'E'og '6' vises  »IGBT sensor » Udskift temperatur-
til IGBT er kort- skiftevis pa dis- defekt i bundkort. foler.
St T eloeh BB »Forbindelsesfejl »Kontroller forbin-
defekt koge-
—— mellem hovedkort delsen mellem hoved-
og temperaturfgler. kortet og IGBT.
> Efter udskiftning af
IGBT-sensoren Hvis
'E6'-fejlen dukker op
igen, skal du udskifte
bundkortet.
7 Ingen kommuni-  E7 'E' og '7' vises  Skader pa hoved- »Udskift hovedkorten-
kation mellem skiftevis pa dis- kortenhed en, heden.
induktion og dis- playet med beskadigelse af .
play defekt koge- temperaturfgler. >Udskift temperatur-
foler.
zone.
8 Fejl ved tempera- E9 'E'0og '9' vises  »Temperaturfgler »Inspektion af installa-
turfgler skiftevis pa dis- er faldet af. tion af temperaturfgler.
ggﬁ% ?Oegde_ >Mek_anisl§ gller »Udskiftning af tempe-
— §I1e_lc<;trlsk fejl i raturfeler.
sensoren. > Huvis fejlen 'E9' dukker
»Bundkort skade. op igen, skal bund-
kortet udskiftes.
9 Ingen kogegrej U Den viser skif- Der er ikke anbragt  »Brug passende
eller inkompatibel tevis 'Y eller kogegrej eller pas-  gryder eller veelg gryde-
pande venstre side af sende kogegrej i stgrrelsen i henhold til
ikonet pa dis- den defekte koge-  kogezonen.
playet med zone.
defekt koge-
zone.
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10 Service, fejlsymptomer og Igsninger
Mulige fejl og service
For du ringer, kan du:
A) Hvis produktet slet ikke virker:
Tjek el-tavlen om sikringen er gaet eller om der er strem afbrydelse i omradet.
Problemer og lgsninger
B Kontroller, om produktet er tilsluttet eller sat helt ind i stikkon-
takten eller de enkelte ledninger har fat i mufferne.
B Tjek sikringen i EL tavlen, som produktet er tilsluttet.
Fejlbeskrivelse Grund Hjzelp
Virker ikke Tjek den elektriske forbindelse. Spaendingen skal veere 220-240 V

eller 380-415 V, produktet skal til-
sluttes en jordet installation.
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